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Porque eres solidario, elige Catalonia 

Con la colaboración de:

www.10menus1navidad.com

Celebra la Navidad con nuestros menús para grupos y 
protagoniza una acción solidaria con tus compañeros de 

trabajo, familiares o amigos. 

Por cada 10 menús que consumáis en nuestros hoteles, 
donaremos un menú solidario al comedor social de la 

Fundació Arrels para personas sin hogar.



MENÚ 25 DE DICIEMBRE

APERITIVO 

Croquetas artesanas de Jamón de Jabugo

Brocheta de gambas con migas de pan de ajo

Virutas de Jamón Ibérico

Tartaleta de mousse de salmón con sésamo 

Patatas fritas Chips 

Aceitunas 

*********

Cava y aperitivos

PRIMEROS PLATOS

“Escudella de Nadal con galets”

“Carn d’olla”

PLATO PRINCIPAL

Pollo de payés relleno con pasas, piñones y ciruelas

POSTRES

Lingote de chocolate con avellana y pistacho 

*********

Turrones y Barquillos

BODEGA

Aguas Minerales

Vino blanco Cop de Vent D.O. Empordà

Vino tinto Fra Guerau D.O. Montsant

Cava Freixenet Brut Nature

Café e infusiones

Copa de licor

Precio por persona: 55 € /  IVA incluido 
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MENÚ 26 DE DICIEMBRE

APERITIVO 

Croquetas artesanas de Jamón de Jabugo

Brocheta de gambas con migas de pan de ajo

Virutas de Jamón Ibérico

Tartaleta de mousse de salmón con sésamo 

Patatas fritas Chips 

Aceitunas 

*********

Cava y aperitivos

ENTRANTE

Crema de galeras al aroma de hinojo y vieiras con picatostes 

de pan de centeno

PRIMER PLATO

Canelones caseros con foie-gras de pato gratinados

PLATO PRINCIPAL

Ternasco de cordero con patatas panaderas confitadas al 
Romero

POSTRE 

Lingote de chocolate con avellana y pistacho 

*********

Turrones y Barquillos

BODEGA

Aguas Minerales

Vino blanco Cop de Vent D.O. Empordà

Vino tinto Fra Guerau D.O. Montsant

Cava Freixenet Brut Nature

Café e infusiones

Copa de licor

Precio por persona: 55 € /  IVA incluido 
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MENÚ 31 DE DICIEMBRE

PICA PICA EN MESA

Chupito de crema de guisantes

Pan de coca con tomate

Surtido de quesos con mermelada de albaricoque y frutos secos

Coca de recapta

Calamares a la andaluza

Croquetas de Jamón

SEGUNDOS

Salmón con verduras salteadas, aceite de albahaca y sésamo

O

Entrecôte con puré de boniato y reducción de Oporto

POSTRES

Coulant de chocolate

Para Finalizar los Tradicionales Turrones y Barquillos

BODEGA

Aguas Minerales

Vino blanco Segura Viudas Xarel·lo D.O. Penedés 

Vino tinto Segura Viudas Garnatxa D.O. Catalunya

Cava Aria Segura Viudas Brut Nature

Café e Infusiones

Precio por persona: 46 € /  IVA incluido

Observaciones: el servicio se realizará en nuestro Gourmet Corner
de 20:00 a 22:30 horas. Se aceptan reservas hasta el 28 de 
diciembre 2018.
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MENÚ 6 DE ENERO 2019

PRIMEROS A ELEGIR

Ensalada siete hojas con tataki de salmón y piquillos 

aderezada con vinagreta de pipas de girasol 

o

Giganti de ricota y verduras asadas con crema de galeras e 
hinojo 

SEGUNDOS A ELEGIR

Lomo de bacalao con salsa thai de leche de coco y albahaca 

sobre lecho de espinacas 

o

Redondo de ternera relleno de castañas 

acompañado de calabaza a la plancha y jugo de Moscatel 

POSTRES

Roscón de reyes

******

Turrones y barquillos

BEBIDAS

Aguas Minerales

Vino blanco Segura Viudas Xarel·lo D.O. Penedés 

Vino tinto Segura Viudas Garnatxa D.O. Catalunya

Cava Aria Segura Viudas Brut Nature

Café e Infusiones

Precio por persona: 38 € /  IVA incluido 

Hotel Catalonia Diagonal Centro

C/Balmes 142 - 146

08008 - Barcelona

Tel.: 93 415 90 90

A escoger un único primero, un único segundo y un único 
postre para todos los comensales.




